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Die Erfindang bezieht sich auf denjenigen bekann- 
ten Typ von Vorrichtungen zum stetigen Erbacken 
diimier flacher Gebackstrange, insbesondere von Waf- 
felbandem, der zwei endlose Backplattenbander mit 
auf der Backspaltlange fugendicht schlieBenden Back- 5 
platten besitzt, deren Fugen zwischen oberem und un- 
terent Backplattenband Jewells um den. halben Fugen- 
abstand gegeneinander versetzt sind, so daB also die 
Fugen des einen Bandes nicht mit den Fugen des an- 
deren Bandes zusammenf alien. Zwischen den beiden lo 
endlosen Badcplattenbandem wird auf der Gleich- 
laufstrecke der Bandzuge der bekannte Backspalt ge- 
bildet 

Erfindungsgeriiafi soil das nicht einfache Problem 
des gemeinsamen Antriebs der gleichlaufenden, den 15 
Backkanal oben und unten begrenzenden Plattenban- 
der, die sich relativ zueinander wahrend des Durch- 

1 auf ens der Backs trecke nicht verschieben durfen und ' 2 

auch beim Umlaufen um die Umlenktrommein in 

ihren Fugen nicht auseinanderklaffen sollen, in kon- so Dampfdruck und sonstige Krafte sichemde Fiihrungs- 
stniktiv besonders zuverlassiger Weise durch die fol- schienenpaare vorsehen wurde. 

gende Vereinigung besonderer Ban- und Anordnungs- Da die hohe Warmebelastung der Backplatten zur 

merkmale gelost werden. Auswahl eines besonderen Werkstoffes zwingt, dessen 

Zunachst mussen die geometrischen Gelenkachsen Anwendung fiir die tragenden Telle der Backplatten 
der einzelnen Plattengiieder jedes Backplattenbandes 25 sebst nicht erforderlich ist, und da ferner mit ge- 
genau mit den gemeinsamen Beruhrungslinien der in legentlichen Auswechslungen von Backplatten ge- 
ihren teigberuhrten Flachen liegenden zugescharften rechnet werden muB, baut man erfindungsgemafi jedes 
Stofikanten jedes Paares benachbarter Plattengiieder Plattenglied zweckmaBigerweise aus dnem die Schar- 
zusammenfallen. nierkopfe beiderseitig paarweiser Anordnung tragen- 

Zweitens sollen die korperlichen Gelenkzapfen der 30 den Rahmen und der eigentlichen darauf befestigten 
beiden Backplattenbander mit den zu den einzelnen Backplatten zusammen. 

Plattengliedem gehorigen beiderseitigen Scharnier- Die Schwierigkeit, die in der Durchlaufrichtung 

kopfen in zwei seitlichen, aufierhalb der Backkanal- gemessene Lange jeder Backplatte mit den werkstatt- 
breite liegenden Langsbereichen angeordnet sein. ublichen Mitteln in genaueste "Obereinstimmung mit 

Drittens gehort zur betriebsfahigen Losung des ge- 35 dem Gelenkzapfenabstand der Scharnierkopfe zu brin- 
nannten Problems erfindungsgemafi die Ausbildung gen, lafit es ratsam erscheinen, erfindungsgemafi die 
jedes jeweils zwei Gelenkzapfen verbindenden Schar- Feinveranderbarkeit des in der Backkanallangsrich- 
nierkopfes jedes Plattengliedes beider Plattenbander tung gemessenen Abstandes der Gelenkzap fen-Lager 
aJs Brucke, die von der geraden Verbindungslinie bzw. -Ohren jedes Plattengliedes voneinander durch 
zwischen den zugehorigen Gelenkzapfen — von der .40 Zweiteilung des Rahmens zu ermoglichen, dessen 
Seite betrachtet — - so weit nach dem Innenraum der beide Telle abstandsveranderbar durch zwei Schrau- 
zugehorigen endlosen Plattengliederkette abweicht benspindeln zu einer Einheit miteinander verbunden 
bzw. ausladt, daS die Gelenlcohren der briickenahn- werden. 

lichen Scharnierkopfe des einen Backplattenbandes auf Alle Schwierigkeiten, die einem volligen Synchron- 

der Gleichlaufstrecke zwischen den Gelenkohren der 45 laufen der beiden Bandsysteme auf der Backstrecke; 
ebenso bruci<enahnlich gestalteten Scharnierkopfe des entgegenstehen,. werden zuverlassig bei Benutzung nur 

einer der vier vorhandenen Umlenkwellen als An- 
triebswelle dadurch iiberwunden, dafl die Gelenkzap- 
fen-Lagerbereiche der Scharnierkopfe im Abstand von 
50 den beiderseitigtti kurzen Langskanten der Backplat- 
ten angeordnet sind und die Gdei^zapfen selbst nach 



anderen Baclcplattenbandes in dem gleichen niedrigen 
Hohenbereich des Backspaltes — jedoch naturgemafi 
bei grofierera absolutem Hohenbedarf — zwischenein- 
andei P\atz finden. 

Das Problem ware aber nicht vollstandig gelost, 
wenn man nicht auf den im Backspalt herrschenden 
Dampfdruck Rucksicht nehmen und viertens zwei die 
Backspaltweite auf der Gleichlaufstrecke gegen den 



innen als auf die Backplatten zu in den Abstands- 
bereich hineinragende Mitnehmerzapfen verlangert 
sind, welch letztere sich auf der Gleichlaufstrecke- 
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dcr Backplattenbander ]p i& ein lhalbzylindrisches 
Zapfenbett auf dem Rahmen der dem jeweiligen Mit- 
nehmerzapfen gegenuberliegenden Backplatte des an- 
deren Backplattenbandes fonnsclilussig einzul^en 
vermogen. 

Die Regelung der S^rke des herzustdlenden Ge- 
back- bzw. Waffelbandes kann bei Geringhaltung der 
Antriebskrafte der endlosen Backhander erfindimgs- 
gemaS dadurch ermoglicht werden, dafi die Gelenk- 
zapfen auf der dem Backkanal abgewendeten Sdte 
ihres Schamierkopf-Lagerbereichs Laufrollen tragen, 
die sich iinter dem Backkanal-Innendmck gegen die 
in ihrem Abstand voneinander von auBen leicht ver- 
anderbaren Fuhningschienen anlegen. 

Ein Ausfuhrungsbeispiel einer Vorrichtiing zur 
Herstellung von Waffelbandem gemaB der Erfindung 
3 St aus den Zeichnungen ersichtlich, in der die 

Fig. 1 ein Schaubild der Gesamtanlage, 

Fig. 2 eine schaubildliche Darstellung des Einlauf- 
endes des unteren Plattengliederbandes, 

Fig, 3 einen senkrechten Langsschnitt durch den 
Beginn der Gleichlaufstrecke beider Plattenglieder- 
bander, . . 

Fig. 4 einen senkrechten Querschnitt nach Lmie 
IV'IV der Fig. 3 und 

Fig. S einen ahnlichen, jedoch nur einseitigen senk- 
rechten Querschnitt nach Linie V-V der Fig. 3 zeigen. 

Auf der Einlaufseite der beiden gegensinnig um- 
iaufenden, aber auf den einander zugekehrten Seiten 
unter Bildung eines Backspaltes 3 gleichlaufenden 
Plattengliederbander 1 und 2 wird mit der aus Fig. 1 
ersichtlichen Spriihvorrichtung 7 flussige Teigmasse 
in den Einlaufspalt eingespriiht. Die Waffelbadcvor- 
richtung ist natui^emaB von einem ublichen Warme- 
schutzgehause umgeben. Am anderen Ende wird das 
gebackene Waffelband 8 iiber einen Tisch auf ein end- 
loses Tragband iibergeleitet, auf dem die Abkuhlung 
und weitere Befaandlung, z. B. auch die Aufteilung in 
Einzelwaffeln, erfolgen kann. Die Piattenglieder 1 
und 2 der beiden Backhander bestehen je aus einer 
Backplatte und einem aufier der Backplatte auch noch 
Scharnierkopf e 1" bzw. 2" tragenden, nidit besonders 
bezeichnetea Rahmen. Diese SdiamierkSpfe haben in 
der Seitenansicht (vgl. Fig. 2 und 3) briickenahnliche 
Gestalt. Sie sind mit Gelenkzapf en 1' bzw. 2' unterein- 
ander verbunden, so dzB zwei geschlossene Platten- 
gliederbander entstehen, die auf den waagerechten 
Strecken naturgemaB durch iiWiche Fiihrungsschienen 
unterstutzt sind. Eine der Umlenktrommeln, die samt- 
lich mit seitlichen Raderpaaren mit auf dem Grande 
halbzylindrischen Zahnliicken ausgestattet sind, be- 
sitzt ein Antriebsraderpaar 9. in dessen Zahnliicken 9' 
sich auBere Laufrollen 20 bzw. 10 der bereits er- 
wahnten Gelenkzapfen 2' und 1' einzulegen vermogen, 
wodurch die zuverlassige Bew^ung des endlosen 
einen Gliederbandes ubertragen wird. 

Ftir die Mitnahme des anderen Plattengliederbandes 
— in dem gezeichneten Beispiel des oberen Bandes 
mit seinen Plattengliedem 1 — ist dadurch gesorgt, 
daB die Gelenkzapfen beider Plattengliederbander an 
ihren gegen den Backspalt gerichteten herausragenden 
Enden als Mitnehmerzapfen 1'" bzw. 2'" etwas groBe- 
ren Durchmessers ausgebildet sind, die sich auf der 
Gleichlaufstrecke beider Plattengliederbander in be- 
sondere Zapfenbetten 6 auf den Rahmen der jeweils 
gegeniiberliegendenEackplattenglieder einzulegen ver- 
mogen. Auf diese Weise sind die beiden Plattenbander 
auf der gesamten langen Backstrecke innig mitein- 
ander verzapft. Der Rahmen jedes Plattengliedes 
kann zur Erleichtenmg der Montage, fiir die absolute 



Fugendichte zwischen den an den Enden zugescharf- 
ten einzelnen Backplatten gefordert wird, aus zwei 
Teilen bestehen, die durch ein Schraubenspindelpaar 5 
Starr, aber abstandsveranderbar miteinander verbun- 
5 den sind. Die Veranderung des Abstandes a zwischen 
den Gelenkachsen ist aber auch unter Umstanden aus 
Grunden der Warmedehnung erforderlich. 

Die Antriebswelle des Raderpaares 9 ist mit 9" be- 
zeichnet 

10 Die Wa£Eelbandstarke kann durch Regelung des 
Abstandes zwischen den die Bahn der Rollen 10 und 
20 auf der Gleichlaufstrecke oben und unten begren- 
zenden Fiihrungsschienen 4 bzw. 4' verandert wer- 
den, wobei die Rollen 10 der Piattenglieder 1 nach 

15 Fig. 5 unter dem Innendnick des Backspaltes an dem 
oberen Schienenpaar 4, die Rollen 20 des unteren 
Bandes gemaB Fig. 4 auf den unteren Fiihrungsschie- 
nen 4' laufen. 

Die Beriihrtmgsiinie der zugescharften Querkanten 

ao der Piattenglieder 2 bzw. 1 ist in Fig. 2 mit der Linie 
X'X angedeutet. 

PATENTANSPRCCHE: 

as 1. Vorrichtung ziun stetigen Erbacken dunner 

flacher Gebackstr^ge, z. B. von Waffelbandem, 
auf der Gleichlaufstrecke zweier einen beiderseitig 
abgedeckten Backspalt zwischen sich f rei lassender, 
aber auf die Backspaltlange je fugendicht schlieBen- 
30 der endloser Backplattenbander mit Fugen- 
. versetzimg auf halben Fugenabstand zwischen 
oberem und unterem Backplattenband, gekenn- 
zeidmet durdi die Vereinigung folgender Bau- und 
Anordnung^merkmale : 
35 a) eines genauen Zusammenfallens der georaetri- 
schen Gelenkachsen der Piattenglieder (1 
bzw. 2) jedes Backplattenbandes mit den ge- 
meinsamen Beriihrungslinien der in ihren teig- 
beriihrten Flachen iiegenden zugescharften 
40 StoBkanten jedes Paares benachbarter Piatten- 

glieder, 

b) der Anordnung der korperlichen Gelenkzapfen 
(1' bzw. 2') der beiden Backplattenbander mit 
den zu den einzelnen Plattengliedem (1 bzw. 2) 

45 gehorigen beiderseitigen Scharnierkopf en (1" 

bzw. in zwei seitlichen Langsbereichen 
auBerhalb der Baddcanalbreite, 

c) der Ausbildung jedes zwei Gelenkzapfen (1' 
bzw. 20 verbindenden Scharaierkopfes (1" 

50 bzw. 2'0 jedes Plattengliedes beider Platten- 

bander als von der geraden Verbindungslinie 
zwischen den zugehorigen Gelenkzapfen in der 
Seitenansicht so weit nach dem Innenraum der 
zugdiorigen endlosen Plattengliederkette ab- 

55 weichende bzw. ausladende Brucke, dafi die 

Gelenkohren der bruckenahnlichen Schamier- 
kopfe (1") des einen Backplattenbandes (1) 
zwischen den Gelenkohren der ebenso brucken- 
ahnlich gestalteten Scharnierkopf e (2'0 des 

60 anderen Backplattenbandes (2) in dem gldchen 

geringen Hohenbereich des Backspaltes (3) auf 
der Gleichlaufstrecke Platz haben, und 

d) von zwei die Backspaltweite auf der Gleich- 
laufstrecke sicheraden Fuhrungsschienen (4 

65 und 4') fur die beiden Plattengliedergruppen 

(1 und 2). 

2, Backvorrichtung nach Anspruchl, dadurch 
gekennzeichnet, daB jedes Plattenglied (1 und 2) 
aus einem die Schamierkopfe (1" bzw. 2'') in 
70 beiderseitig paarweiser Anordnung tragenden 
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Rahmen und der darauf befestigten Backplatte 
seibst besteht. 

3. Backvorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, ge- 
kennzeichnet durch Feinveranderbarkeit des in der ' 
Backkanal-Langsrichtung gemessenen Abstandes 5 
(a) der Gelenkzap fen-Lager jedes Plattengliedes (1 
bzw. 2), z. B. durch Zweiteilung des Rahmens und 
einen Schraubenspindeltrieb (5) zwischen beiden 
Rahmenteilen. 

4. Backvorrichtung nach Anspruch 1, 2 oder 3, lo 
dadurch gekennzeichnet, daB die Gelenkzapfen- 
Lagerbereiche der Scharnierkopfe (1" bzw. 2") im 
Abstand von den beiderseitigen kurzen Langs- 
kanten der Backplatten angeordnet sind und die 
Gelenkzapfen (1' und 2') seibst nach innen als auf 15 
die Backplatten zu in den Abstandsbereich hinein- 
ragende Mitnehmerzapfen (l'"bzw. 2'") verlangert 



6 

sind, die sich auf der Gleichlaufstrecke der Back- 
plattenbander je in ein Zapfenbett (6) auf dem 
Rahmen der dem jeweiligen Mitnehmerzapfen 
gegeniiberliegenden Backplatte des anderen Back- 
plattenbandes formschlussig einzulegen vermogen. 

5. Baclcvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Gelenkzapfen (1' bzw. 2') 
auf der dem Backkanal abgewendeten Seite ihres 
Scharnierkopf-Lagerbereiches Laufrollen (10 bzw. 
20) tragen, die sich imter dem Backkanal-Innen- 
druck gegen die in ihrem Abstand voneinander 
veranderbaren Fiih rungssch ienen (4, 4') anlegen. 

In Betracht gezogene Druckschrif ten : 
Deutsche Patentschrift Nr. 911 121; 
franzosische Patentschrift Nr. 575 077; 
USA.-Patentschrift Nr. 2 045 957. 
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COMPLETE SPECIFICATION. 
Machine for the Manufacture of Waffles, 



I, Eugene Delay, a citizen of the Swiss 
Confederation, residing at 6, rue Perrier, 
Montrouge (Seine Department), Prance, 
do hereby declare the nature of this 
5 invention and in what manner the same 
is to be performed, to be particitlarly 
described and ascertained- in and by the 
following- statement: — 

The present invention relates to a 
10 machine for making waffles and -similar 
products, the said machine being of the 
kind comprising two endless chains whose 
links consist of half-moailds and which 
are actuated and guided in such a manner 
15 that the half -moulds are applied upon 
each other during a distance correspond- 
ing to the baking period and are then 
separated so as to allow of the discharge 
of the finished waffles or the Hike. 
20 ^ The machine according to the present 
" • invention is characterised by the com- 
bination with ail inner chain of half- 
moulds guided or arranged in an extern- 
ally convex or salient contour comprising 
25 two horizontal portions connected by 
esternallyj-convex curved portions, of an 
outer chain of half moulds arranged in 
an externally concave or re-entrant con- 
tour of which one part is adjacent to and 
30 partially encloses the contour of the inner 
chain along the length of its horizontal 
_ portions and of one of its curved portions, 
the remainder of this outer chain passing 
outside this last-named curved portion. 
35 Another feature of the invention con- 
sists in the arrangement of two rows of 
burners placed respectively tmder the two 
horizontal portions where the -chains "are - 
adjacent so as to heat, from below, the 
40 half-moulds of the inner chain and after- 
wards the half -moulds of the outer chain. 

Further, the invention comprises the 
arrangement of a paste distributor con- 
sisting of a tube provided with an orifice 
45 and upon which freely turns a sleeve 
carrying a series of tubes which succes- 
sively come opposite to the said orifice, 
the ends of the tubes having a rotary 
motion corresponding to the displacement 
50 of the moulds of ihe two chains. 



Machines of the type to which the 
present invention relates have been pro- 
posed in which the two chains of half- 
moulds are arranged in the form of hori- 
zontal portions connected Iby curved por- 5»S 
tions, with the horizontal portions 
adjacent ; but the two contours have been 
of convex or elongated loop form, the one 
being outside the other and only having 
a horizontal line contact, necessitating a 60 
machine of great length, witn the inlet 
and outlet at opposite ends of the 
machine. If, however, the two convex 
contours are one within the other, as 
already suggested, the necessary length is 
. reduced, but the inlet and outlet of the 
products are on the interior of the outer 
contour. By the combination of a convex 
or salient contour and a concave or re- 
entrant contour, as in the present inven- 70 
tion, the length of the machine is 
reduced, and the inlet and outlet for the 
products are at the same end of the 
machine and outside the two chains. 

I am also aware that machines for 76 
making waffles have already been pro- 
posed comprising an endless band having 
a re-entrant contour and co-operating 
with a rotary drum, the drum or the Iband 
being provided with recesses forming 80 
moulds for the baking of the batter. 

In addition to the advantages previ- 
ously referred to, tEe machine according 
to the present invention possesses the 
following advantages: — ^It permits of 85 
carrjring out the manufacture of the 
waffles automaticaliy by means of a 
..machine of small dimensions which is 
simple in construction and which works, 
reliably, giving a large output. 90 

This is realised in the present case by 
obtaining, in the first place, contact of 
the chains of half -moulds on a horizontal 
path of long length in order to assure the 
hardening of the paste before the separa- 
tion and reversing of the moulds, and 
even with the paste very fluid. But, to 
render possible the reduction in the 
length of the machine, I employ super- 
imposed horizontal paths, along each of 100 
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wliicli tlie half-moulds are in contact. 
Moreorer, tKe inacbine accorfing to this 
invention is designed for making a 
special product, ^?^z., waffles or tlie like. 
5 It is well-known that tEese are products 
. wliich must, after baking, preserve, for 
■ some seconds at least, a sumcient plas- 
ticity to enable tbem to be transformed 
into fan-sbaped or cigarette-sbaped 

10 articles or tbin articles of otber form, and 
tbis result can only be attained if tbe two 
faces of tbe waffles are equally baked. 
Tbis result is oibtained in tbe present 
machine because tbe temperature is con- 

1 5 stantly maintained up to the termination 
of tbe baking by reason of tbe alternate 
beating of the upper and lower half- 
moulds during which they enclose the . 
waffle. 

20 Tbe appended drawing showa a waffle 
machine according to the invention. 

Upon the two ' rollers 1 and 2 is 
mounted an endless inner chain whose 
links consist of the half -moulds 3. This 

25 chain is of convex or salient contour com- 
prising horizontal portions joined by 
externally-convex curved ends. On the 
other hand, a like outer chain formed of 
the half -moulds 4 is guided by the rollers 

30 5, 6, 7 and is driven by the chain wheel 8 
in such a manner that it will enter into 
contact with the first-mentioned chain for 
tbe major part of tbe inner chain course 
and will actuate the latter ; for instance, 

35 by means of studs. Tbis chain 4 is of a 
concave or re-entrant form, so as +o travel 
adjacent to and partially enclose tbe con- 
tour of tbe chain 3 along tbe length of 
its horizontal portions and one of its 

40 curved ends. Above tbe moulds 3 is 
mounted a paste feeding device, at tbe 
point where tbe said moulds are not 
covered by the moulds 4. 
• Tbe said feeding device comprises a 

45 tube 9 connected with a paste supply and 
having therein an orifice 10 about which 
is rotatable a crossed member 11 consist- 
ing, of four tubes mounted upon a sleeve • 
which is fitted i>y easy friction upon the 

50 tube 9 ; said sleeve is secured to a chain 
wheel, for examine, and is thtis actuated 
by the power shaft driving the chain 
wneel 8 ; the drive of the said sleeve is so 
calculated that the tubes 11 will come- 

55 successively into position above tbe 
moulds 3, each tube being caused to 
follow the respective mould while the 
latter travels below tbe feeding device* 
and allowing tbe paste to be discharged 

60 only during the time in which the orifice 
10 of tbe tube 9 is uncovered. In tbis 
manner tbe said moiaids will be filled dur- 
ing the travel, and the moulds 4 will then 
cover the same ; the combination proceeds 



above a row of burners 13 which serve to 65 
heat tbe moulds 3, and then at tbe lower 
part above the (burners 14 which heat the 
moulds 4. Tbe finished waffles are dis- 
charged upon the table 15. 

The said moiilds can be cleaned in a 7W 
continuous manner and without stopping 
tbe machine, for example by tbe use of 
tbe rotary brushes 16 and 17 co-operating 
respectively with tbe moulds 3 and 4. ^ 

The above-described machine is of a 75 
simple and substantial construction, its 
operation is most reliable, and it can be 
handled with great facility. 

Having now particularly described and 
ascertained the nature of by said inven- 80 
tion and in what manner the same is to 
be ' performed, I declare that what I 
claim is: — 

1. A, machine of the type referred to 

for the manufacture of waffles and like 8^ 
products characterised ?by the combina- - 
tion with an inner chain of half-mpulds* 
guided or arranged so as to have an 
externally convex or salient^ ^contour, 
comprising two horizontal portions joined 90 
by externally-convex curved portions, of 
an outer chain of half -moulds guided or 
arranged so as to have an externally con- 
cave or reentrant contour of which one 
part is adjacent to and partially encloses '95 
the contour of tbe inner chain along tbe 
length of its horizontal portions and one 
of its curved portions ; tbe remainder of 
tbis outer chain passing outside tbis last- 
named curved portion, substantially as l^'O 
described and set forth. 

2. A. machine for making waffles 
according to Claim 1, characterised by 
the arrangement of two rows of burners 
placed respectively under the two hori- 105 
zontal portions where the chains are 
adjacent so as to heat from below the half- 
moulds of the inner chain and afterwards 
the corresponding half -moulds of the 
outer chain* substantially as described. 1 10 

3. A. machine for making waffles 
according to Claim 1, characterised by a ^ — 
paste-feeding device constituted by a 
tube having . an orifice and on which 
rotates freely a sleeve carrying a series 136 
of tubes which successively come opposite 

the ^id orifice, the ends of the tubes 
■ having a xotary motion corresponding to 
the displacement of tbe moulds of tbe two 
chains, substantially as described. 120 

4. A machine for tbe manufacture of 
waffles, substantially as described and set 
forth by the accompanying drawings. 



Dated this 26th day of November, 1924. 

H.-N. & S. SKERRETT, • 
24, Temple Row, Birmingham, 
Agents for Applicant. 
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